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宮城大学の学生が地域と連携して，新しいシードルをプロデュース！
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東北復興支援・地域活性化を目的に，宮城大学の事業構想学群 大嶋研究室と，食産業学群 “みやぎ食の応援団” は，
秋保ワイナリーや結城果樹園と連携して，宮城のりんごで新たなオリジナル・シードルの開発に取り組んでいます。

このプロジェクトは，宮城県の地域の方々と連携して推進しています。 シードル作り全般は，宮城が誇る温泉郷 ”
秋保” でワイナリーを営む「秋保ワイナリー」が行います。シードルの原料のりんごは，宮城県南部に位置する温暖
な気候の ” 亘理町” の「結城果樹園」と他２軒の農家，宮城県産のりんごを使用します。
新たなシードルの開発を検討するため 400 人規模のアンケート調査を実施し，商品コンセプトを『はじめてのシー
ドル』に決定しました。Instagram や公式サイトで情報発信を続けています。また，味にもデザインにもこだわりた
いと，宮城大学でラベルデザインのコンペを実施しました。
さらに，宮城のための新商品を応援し，楽しんで頂くために，FAAVO（https://faavo.jp/）で 2月 25 日から 1ヶ月間
クラウドファンディングに挑戦します。
公式サイト 『MYU Cider Project』 https://oshimalab4cidre.wixsite.com/myu-cider

大嶋研究室 ＆ 食の応援団
宮城大学 秋保ワイナリー 宮城のりんご農家× ×

※シードルとは
「りんごのスパークリングワイン」のこと。
低アルコールで飲みやすく，
若い女性を中心に人気が急上昇中。

地域への貢献と実践的な学び，商品コンセプト『はじめてのシードル』
クラウドファンディングにも挑戦。
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